
¿Sabes que en los alimentos puede haber 

toxinas, parásitos o microorganismos? 

En la s iguiente l is ta hay organismos y sustancias 

venenosas que pueden estar en los alimentos y 

causar enfermedades alimentarias o intoxicaciones . 

¿Sabrías colocarlos en la tabla inferior? 

1. Moho del  pan (género Rhizopus) 

2. Anisakis,  que produce anisakiasis  

3. Toxinas en mariscos que producen pérdida de memoria o vómitos 

4. Vibrio, que produce cólera 

5. Salmonella, que produce salmonelosis  

6. Tr ichinella,  que produce tr iquinosis  

7. Enterotoxinas de estafi lococos, que produce intoxicación  

8. Moho sobre f rutas c í tr icas (género Penicil ium) 
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